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THỰC ĐƠN ĐOÀN TRƯỜNG LÝ TỰ TRỌNG
TRƯA NGÀY 17/01/2018 NHÀ HÀNG SAIGON KIM LIÊN 150.000 ĐỒNG/KHÁCH
	MENU 01 
	MENU 02   CHỌN

	1: Nhút thanh Chương xào tép
2: Ba chỉ quay giòn
3: Lươn om chuối đậu
4: Bê hấp tứ xuyên
5: Cá leo kho tộ
6: Đậu ve xào tỏi
7: Canh cải thịt bằm
8: Cà pháo + Cơm trắng
9: Trái cây 
	1: Nộm rau má
2: Bê hấp gừng sả
3: Cá đồng kho nghệ
4: Vit om mẽ & rau sống
5: Sườn xào chua ngọt
6: Rau cải xào tỏi
7: Canh chua cá
8: Cà pháo + Cơm trắng
9: Trái cây 


TỐI NGÀY 17/01/2018 MƯỜNG THANH PHƯƠNG ĐÔNG 150.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	MENU 01 
	MENU 02  CHỌN

	1. Bánh cốt dừa chiên
2. Vịt cỏ hấp gừng
3. Miến xào hải sản
4. Lươn om chuối đậu
5. Thịt ba chỉ rang cháy cạnh
6. Rau lang xào tỏi
7. Canh bò băm dưa bao tử
8. Cơm trắng, cà muối xứ Nghệ 
9. Hoa quả tráng miệng 

	1. Nộm hoa chuối thập cẩm 
2. Gà chiên mắm tỏi
3. Mực xào hành nấm
4. Cá hồng hấp măng dưa 
5. Trứng đúc thịt
6. Rau cải sốt nấm
7. Canh nghêu rau vặt
8. Cơm trắng, cà muối xứ Nghệ 
9.  Hoa quả tráng miệng 



TRƯA NGÀY 18/1/2018 NHÀ HÀNG NGÂN HÀ - HẢ TĨNH 150.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	MENU 01  CHỌN
	MENU 02

	1: Rau sống trộn chua ngọt
2: Gà nướng ủ rơm
3: Bê xào sả ớt
4: Hến xào xúc bánh đa
5: Nem Ngân Hà
6: Cá Diêu Hồng om măng
7: Rau cải xào tỏi
8: Canh rau vặt nấu ngao
9: Cơm tám thơm + cà pháo
10: Tráng miệng: Chuối

	1: Salat dưa leo
2: Gà quay mật ong
3: Bê hấp tứ xuyên
4: Cà tím áp chảo
5: Ếch xào cà
6: Cá Chép sốt cà chua
7: Rau xào tỏi
8: Canh bí nấu tôm
9: Cơm tám thơm + Cà pháo
10: Tráng miệng: cam



TỐI  NGÀY 18/1/2018 GALA DINNER BMC HÀ TĨNH 300.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	MENU 01 
	MENU 02 CHỌN

		1: Nộm ngó sen

	2: Nem hải sản

	3: Gà hấp lá chanh

	4: Bắp bò muối chua

	5: Cá diêu hồng chiên xù

	6: Bê thui 

	7: Rau xào thập cẩm

	8: Bò hầm tiêu đen + Bánh mỳ

	9: Cơm cà

	10: TM Cam



		1: Soup Hải sản

	2: Lơn mán hấp + chuối khế

	3: Nộm thập cẩm

	4: Cá chình tẩm vừng chiên

	5: Gà hấp lá chanh

	6: Đà điểu xào lăn

	7: Canh rong biển nấu tôm

	8: Rau cải xào nấm hương

	9: Cơm cà

	10: TM: Chuối






TRƯA NGÀY 19/1/2018 BMC HÀ TĨNH 150.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	MENU 01 
	MENU 02  CHỌN

	1. Nộm hoa chuối
2. Nem hải sản
3. Gà rang mặn ngọt
4. Mực chiên bơ
5. Cá diêu hồng hấp xì dầu  
6. Rau muống xào tỏi
7. Canh ngao lá hẹ
8. Cơm + Cà muối
9. Tráng miệng: Hoa quả 
10. Uống: Trà đá 
	1. Salad rau trộn   
1. Bê hấp gừng
1. Mực xào dứa 
1. Rau lang xào tỏi
1. Lươn xào sã ớt  
1. Canh chua cá lóc
1. Trứng tráng
1. Cơm + cà muối 
9.  Tráng miệng: Hoa quả
10. Uống: Trà đá



TỐI 19/1/2018 MƯỜNG THANH PHƯƠNG ĐÔNG 150.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	MENU 01
	MENU 02  CHỌN

	1. Dưa cải muối xổi
2. Cá kho tộ
3. Tôm xào hành nấm
4. Thăn bò sốt tiêu đen
5. Đậu phụ hồng xíu
6. Rau cải xào tỏi
7. Canh chua nấu cá
8. Cơm trắng
9. Hoa quả theo mùa

	1. Xá xíu nướng mật
2. Mực hấp mắm gừng
3. Chân giò luộc
4. Cá thu sốt cà chua
5. Đậu phụ Tứ xuyên
6. Rau khoai xào tỏi
7. Canh cua đồng
8. Cơm trắng
9. Hoa quả theo mùa




TRƯA 20/1/2018 NHÀ HÀNG SAIGON KIM LIÊN 150.000 ĐỒNG/KHÁCH 
	[bookmark: _GoBack]MENU 01 
	MENU 02  CHỌN

	1: Nộm hoa chuối
2: Mực xào hành cần
3: Gà chiên nước mắm
4: Sườn non ram mặn
5: Cá lóc hấp dưa
6: Rau muống xào tỏi
7: Canh nghêu rau vặt
8: Cơm + cà pháo
9: Trái cậy
	1: Salac tổng hợp
2: Bò lúc lắc
3: Lươn cuộn thịt om nồi đất
4: Cá điêu hồng hấp măng dưa
5: Thịt ba chỉ rang cháy cạnh
6: Rau lang luộc
7: Canh chua bò thuôn
8: Cơm + cà pháo
9: Trái cậy
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